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www.haase-catering.de



Tee-/Kaffee-Spezialitäten
Alle Kaffee Spezialitäten auch mit Hafermilch möglich.

Ostfriesentee in der Kanne   10,50 EURO
für 2 Personen (9)   

grosses Glas TEE  3,30 EURO
Sorten: Ostfriesentee, Earl Grey-, Darjeeling-, Pfefferminz-, Rooibos Sahne-,  
Früchte-, Kamille- oder Grüner-Tee (9)

Milchkaffee (9,G)  4,20 EURO

Latte Macchiato (9,G)  4,20 EURO

Espresso (9)  2,80 EURO

Espresso DOpPIO (9)  3,90 EURO

Espresso Macchiato(9,G)  3,40 EURO

Cappuccino (9,G)  3,90 EURO

Cappuccino gross (9,G)  5,90 EURO

Moccachino (9,G)  3,90 EURO

Filterkaffee Tasse (9)  2,60 EURO

Filterkaffee Becher (9)  3,50 EURO 

Café Crema Tasse (9)  3,10 EURO

Café Crema Becher (9)  5,40 EURO

Flavours (ohne Alkohol)  0,70 EURO
Sorten: Vanille, Karamell, Haselnuss oder Amarettosirup (1,2,11)  

Kaffeeklatsch ab 4 personen  
Tee oder Filterkaffee satt, mit einem Stück Kuchen pro person 11,50 EURO 
oder Torte nach Wahl (9)

Becher heisser Kakao (G,11)  3,90 Euro

Becher heisser Kakao  4,60 Euro
mit Sahne (G,11)

Evenburg Kakao  5,40 Euro
Heißer Kakao mit Marshmellows, Sahne und Topping (G,11,4) 

Gräfinnen Kakao  7,30 Euro
Heißer Kakao mit Baileys, Sahne und Topping (G,11,4)

Friesen kakao  7,30 Euro
Becher Kakao mit Rum, Sahne und Topping (G,11,4)    



Alkoholfreie Getränke

 Coca Cola (1,13) 0,20L 2,90 Euro

 Coca Cola Zero (1,11,13) 0,20L 2,90 Euro

 Fanta (1,3,13,14) 0,20L 2,90 Euro

 Sprite (13) 0,20L 2,90 Euro

 mezzo Mix (1,13,14) 0,20L 2,90 Euro

 Mineralwasser 0,25L 2,70 Euro

 Vio medium oder naturell 0,75L 5,70 Euro

 vio schorlen 0,25L 3,90 Euro
 Sorten: Apfel naturtrüb, schwarze Johannisbeere,  
 Rhabarber (11,C)

 THOMAS HENRY 0,20L 3,70 Euro
 Sorten: Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon (3,10,11,L)

Orangen-/Apfel-/kirschsaft (11,C) 0,20L 3,30 Euro

Alkoholische Getränke

Biere 

Krombacher pils 0,33L 3,50 Euro

Krombacher Radler (11) 0,33L 3,50 Euro

Krombacher Alkoholfrei (11) 0,33L 3,50 Euro

Erdinger hefeweizen  0,50L 4,90 Euro

Erdinger alkoholfrei (11,C) 0,50L 4,90 Euro

Weisswein 

Grauer haase GLAS 0,20L 6,70 Euro

Grauburgunder, trocken (L) Flasche 0,75L 19,90 Euro

Rotwein

Rosso Passo Fruchtig, samtig  GLAS 0,20L 6,50 Euro

Edition Wein Wolff, trocken (L) Flasche 0,75L 17,50 Euro



RosÉ

ROSA haase  GLAS 0,20L 6,70 Euro

säuremild, fruchtig, trocken (L) Flasche 0,75L 19,90 Euro

Sekt & Prosecco

Sekt Riesling Hausmarke (L) FLASCHE 0,75L 24,50 Euro

Prosecco Cavazza (L) GLAS 0,10L 3,00 Euro

 FLASCHE 0,75L 19,50 Euro

Cocktails & Longdrings

Gin Tonic (3,10,11,L) 0,2L 7,50 Euro

Aperol Spritz (1,10,11,L) 0,2L 7,50 Euro

Wodka Lemon (3,10,11,L) 0,2L 7,50 Euro

Havanna Cola (1,9,11,L) 0,2L 7,50 Euro 



snacks

Gulaschsuppe (I, J) 6,90 Euro

Erbseneintopf (2,3,A,F,J,L) 6,50 Euro

Pizzazungen  

Spinat Manouri Käse (A,G,8) 8,90 Euro

TOmate Pesto (A,G,8,E,H) 8,90 Euro

Salami mozzarella (1,2,3,A,G,8) 8,90 Euro 

Fingerfood Teller 9,50 Euro
Teriyaki-Stick, Thai Noodle-Stick (Tofu/Cashewkern), Thai Teigtasche  
(Veggie/Gemüsefüllung), Karotten-Stick (Karotten/Zwiebel/Apfel/Anis/ 
knusprige Sesampanade) jeweils mit Sweet-Chili-Dip und Nussbaguette 
(A,F,H,I,D,J,K)  

Evenburg Frühstück 
täglich ab 10 Uhr  pro person 17,80 Euro
Um Reservierung wird gebeten. 
Tischbuffet: frische Bäckerbrötchen, Croissant, Schwarzbrot, Butter, Marmeladen, Honig,  
Frischkäse, Hüttenkäse, Joghurtspeise, frisches Obst, Tomate Mozzarella, Hart- und Weichkäse, 
Wurstaufschnitt, Rührei und Orangensaft.   
- Exklusive Heißgetränke -

Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel,  
4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt, 6) geschwärzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig,  
11) mit Süßungsmittel, 12) gewachst, 13) mit Säuerungsregulatoren, 14) mit Stabilisatoren

Deklarationspflichtige Allergene: A) glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse, B) Krebstiere und daraus gewonnene  
Erzeugnisse, C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, E) Erdnüsse und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, F) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, H) Schalenfrüchte und 
daraus gewonnene Erzeugnisse, I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K) Sesamsamen 
und daraus gewonnene Erzeugnisse, L) Schwefeldioxid und Sulfite, M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N) Weichtiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse.



Auf der Suche nach  

einer Eventlocation?

Sprechen sie uns an!

www.haase-catering.de

Traumhochzeiten, Betriebsfeiern, Geburtstage, Vereinsfeiern 

oder Jubiläumsparty: wir richten Ihr Event professionell bei uns 

im historischen Café Schloss Evenburg aus. Unser liebevoller 

Innenbereich, der Außenbereich im Schloßgarten, hochwertiges 

Eventcatering und Grillbuffet, Sektempfang, Zeltlandschaften... 

Gerne erfüllen wir Ihre individuellen Wünsche.


